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Stellungnahme zu Ihrer Email vom 17.08.2017 Wil o

Sehr geehrte Frau Dr. Novak,

vielen Dank fiir lhre Nachricht vom 17.08.2017 beziiglich unserer Produkte ,nu3 Goji* und
,nu3 Chia" und die darauf bezogenen Analysen. Gern nehmen wir im folgenden Stellung
zum allgemeinen Priif- und Einkaufsprozess bei nu3 und gehen darauf folgend auch
spezifisch auf die von lhnen genannten Punkte ein.

Grundsétzlich steht fiir uns die Gesundheit der Konsumentinnen an erster Stelle und
Produktsicherheit hat einen dementsprechend hohen Stellenwert in unseren Prozessen
und Aktivitaten. Insbesondere Naturprodukte, erst recht aus dem aulRereuropaischem

Ausland, unterliegen bei uns daher einem detaillierten Priif- und Freigabeprozess. Wir i‘ ,

verwenden keine Ware, fiir die uns keine Laboranalysen vorliegen oder bei der Grund zur
Annahme besteht, dass eine Nicht-Konformitat mit den europaischen Richtlinien oder gar

ein Gefahrdungspotenzial vorliegen konnte. Um wirklich jedes Risiko ausschlieBen zu BIC/SWIFT: COBA

konnen, lassen wir im Ursprungsland durchgefiihrte Analysen grundsatzlich durch eigene
Analysen, die in Deutschland von unabhangigen, akkreditieren Laboren durchgefiihrt
werden, bestatigen.

Bei unseren Gojibeeren lassen wir jede Charge auf folgende Parameter testen:
- Pestizide
- Mikrobiologie
- Schwermetalle
- Ochratoxin
- Bestrahlung
- Schwefeldioxid (S02)
- Restfeuchte
- Sowie einmal pro Jahr (also fiir jede Emte) Aflatoxine und PAK/MOSH/MOAH.

Die festgestellte, leicht erhdhte aerobe Keimzahl stellt kein Gesundheitsrisiko dar und ist
gerade vor dem Hintergrund, dass die getestete Packung im August 2017 ihr
Mindesthaltbarkeitsdatum erreicht, als produkitypisch einzustufen.

Analog hierzu bewerten wir auch die Werte fiir Blei und Cadmium — in den vorliegenden,
geringen Mengen und erst recht unter Beriicksichtigung des typischen Konsumverhaltens
(eine Portion Beeren sind i. d. R. ca. 30-50g) unkritisch.
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Selbstverstandlich sind wir bestrebt, Produkte mit méglichst geringen Gehalten an
Schwermetallen anzubieten. Da sowohl Blei als auch Cadmium naturlicherweise in den
meisten Bdden vorkommen, lassen sich geringe, gesundheitlich unbedenkliche
Riickstande wie die gemessenen nicht vollstandig ausschlieen. Diese Aussage trifft
auch fiir andere Lebensmittel — auch in Europa angebaute — ebenfalls zu: Ob Weizen,
Spinat, oder selbst das Trinkwasser — vollkommen ausschlieften lassen sich
Schwermetalle leider nicht.
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Die in den Chia-Samen nachgewiesenen Riickstande an 2,4-D sind in der vorliegenden
Konzentration nach aktuellem Stand der Wissenschaft und behordlicher Einschatzung
unbedenklich. Insbesondere vor dem Hintergrund der empfohlenen Verzehrmenge von
bis zu 15g Chiasamen pro Tag ist eine Konsumentengefahrdung hierdurch
ausgeschlossen. Hintergrund dieser Riickstande ist, dass es im konventionellen Anbau
kaum Badden gibt, auf denen nicht zumindest Riickstande dieses Herbizids vorhanden
sind. Wir beziehen bereits sehr bewusst Chiasamen aus Argentinien, weil hier zumindest
kein Glyphosat eingesetzt wird, was bei der (glinstigeren) Ware aus Paraguay leider
haufig anzutreffen ist. Eine Vorbelastung der Anbauflachen ist jedoch auch in Argentinien
nicht vollkommen auszuschlieRen.

Im Hinblick auf Manahmen werden wir auch weiterhin die angesprochenen Prufprozesse
aufrechterhalten. Ein Gefahrdungspotenzial geht von den Produkten, wie Ihre Analysen
auch bestatigen, nicht aus. Konsumentinnen, die Wert auf eine noch strengeren
Grenzwerten folgende Qualitét legen, bieten wir unsere Bio-Gojibeeren und -Chiasamen
an.

Bei Riickfragen stehen wir Ihnen selbstverstandlich gem telefonisch oder via Email zur
Verfiigung. Sie erreichen unseren Qualititsmanager, Herrn van Meegen, wie folgt:
Email: tim.van-meegen@nu3.de

Telefon: +49 30340 443853

y 1004 0000 0208 8176 00

SWIFT: COBADEFF

Freundliche Gril
Dr. Robert Siinderhauf
GESCHAFTSFUHRER .

Tim-Frederic van Meegen
QUALITATSMANAGER



